DEMAIN, UNE NOUVELLE BOUTIQUE

Lo biscuiterie d'Asnelles manque de place. Il suffit de pousser la porte pour
sen persuader. Pour plus de visibilité, la boutique (et elle seule, la production restera
sur place) va quitter la petite rue Southampton pour sinstaller & quelques dizaines
de metres, le long de fa route des plages du Débarquement, menant
de Courseulles-sur-Mer & Arromanches (D 574). Lg, sur 120 m? (contre 6 m? & ce jour),
l'espace de vente sera plus grand, plus spacieux et comprendra un salon de thé.
Un atelier pétisserie y sera également installé,
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parts égoles entre grande distribu-
tion locale et épicerie fine-jardinerie.
Depuis deux ans, le trio est cussi
parti @ la recherche de nouveaux
clients, comme le secteur de 'hétel-
lerie qui apprécie les petites boftes
de quelques sablés comme cadeaux
offerts aux résidents.

L'export est dans le viseur (les saiblés
seront présents en mars 2020 dans
une grande foire au Japon). Pour
la vente sur internet, elle reste diffi-
cile pour I'entreprise. « Les sablés se
cassent et cela n'est pas acceptable
pour nous », poursuit-il. Dans la bou-
ticue, impossible de résister une fois
le pas de la porte franchie. La bonne
odeur des sablés vous saisit. Sans
oublier les patisseries faites maison,
pour partie & base de pate sablée
bien s, et les nouveaux produits : le
Sciléfin, au beurre demi-sel ; le Cho-
cofin, au cacao ; et le Carasnelles,
au caramel d'lsigny au beurre salé
(. Il est déje: trop tard, le piege se
referme...

*(1) Le Carasnelles o requ le Prix du Public aux Trophées
de I'conomie normande 2019, organisés par [Agence de
développement de Normandie (ADN) le 16 mai dernier &
Rouen.
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