Mignardises

Financier
Une douceur a base de poudre d'amandes
et de blanc d'ceuf (nature ou pistache)

Cookies

Le biscuit moelleux aux pépites de chocolat

Chouquette
L'incontournable, croustillante et sucrée

Tibotin
Le mix idéal de pate sablée et de confiture
(fraise, framboise, myrtille, cerise ou abricot)

Choux

Une pate onctueuse et légére fourrée a la créme
patissiére et glacée au chocolat ou au café

Chocolatin
L'équilibre parfait entre pate sablée
et barre de chocolat

Rocher coco
Une délicatesse au blanc d'ceuf
et a la noix de coco

Meringue
Croquante et savoureuse

Patisseries

Number cake

Une créme montée sur l'inévitable pate sablée, a
composer selon vos envies

Fraisier, framboisier

Fruits rouges de saison, génoise
et creme mousseline

Royal au chocolat
Génoise, croquant et mousse au chocolat

Sablés

(en sachets de 250g ou 500g)

Sablés au beurre doux
L'original au beurre d'Isigny AOP
(format classique, café ou mini)

Saléfins

Au beurre demi-sel d'lsigny AOP

Carasnelles
Aux éclats de caramels d'lsigny

Chocofins

A la poudre de cacao plein aréme

Cadeaux invités

Les mini-tins

Petite boite en métal dim. : 43x43x60mm,
contenant 8 minis sablés, soit 30g.
Plusieurs modéles au choix.

La mini “Normande”

Boite en carton dim. : 65x70x40mm,
contenant 2 sachets de 2 sablés soit 37g.

La boite carrée a personnaliser
Boite en métal dim. : 71x77x34mm,

contenant 2 sachets de 2 sablés, soit 37g.

Existe en blanc, noir ou gris.

Petit coffret a personnaliser

Boite en métal dim. : 125x90x60mm,
contenant 9 sachets de 2 biscuits soit 180g.

Toutes nos boites sont garnies avec nos sablés
traditionnels au beurre doux d’lsigny AOP.

Personnalisation possible au visuel de votre choix,
a partir de 100 unités, sur devis.




